
平成 30年 4月 

JCRC2018 

ジャパン コーヒー ロースティング チャンピオンシップ 2018予選大会出場の皆様へ 

 

SCAJローストマスターズ委員会 

 

拝啓 

 新緑の候、皆様ご健勝のこととお慶び申し上げます。 

「ジャパン コーヒー ロースティング チャンピオンシップ (JCRC) 2018」の 

予選大会の日程、予選競技内容及び注意事項等を含む予選大会の出場募集要項

をお知らせ致します。よくお読みの上、お間違いのないようお申し込み下さい。 

尚、今大会の優勝者は WCE(ワールドコーヒーイベンツ)主催の『World Coffee 

Roasting Championship 2019』に日本代表として出場権が不えられます。 

皆様のご健闘を関係者一同、祈念しております。 

                                     

敬具 

 

予選大会 出場者募集要項 

募集期間  

2018年 4月 10日(火) 午前 10時 ～ 4月 17日(火) 10時 

＊受付期間に関わらず、各日定員に達し次第、受付を終了いたします。 

 

募集人数  

８０名（2日間合計）（両日先着順） 

■予選 第１グループ ≪6月 12日(火)≫： ４０名 

■予選 第２グループ ≪6月 13日(水)≫： ４０名 

＊先着順で 12日／13日の、どちらかの日程が選べます。 

＊定員に達し次第受付を終了いたします。 

 

参加費用  

SCAJ会員 29,000円 ／ SCAJ非会員 39,000円 

＊事前送付の予選課題生豆５kgの代金を含む。 

＊追加の生豆は受け付けておりません。 



生豆の配布予定日について 

到着予定日：6月 4日（月） （＊沖縄は除く） 

＊生豆の情報については後日お知らせいたします。 

＊交通機関の乱れや悪天候等の影響で遅れが生じることがございます。ご了承ください。 

 

予選競技用 焙煎豆の提出について 

◆提出日：  6月 11日（月）午前中【必着】  

＊6月 9日(土)、6月 10日(日)着指定は受付できません。 

＊交通機関の乱れや悪天候等の影響で遅れが生じた場合以外、焙煎豆の提出日

が遅れた場合は失格となります。 

＊必ず、上記スケジュールで配布した生豆で焙煎を行い、提出してください。 

＊尚、提出用５００ｇには、複数の焙煎(バッジ)の違う焙煎豆をブレンドする

ことはできません。 

焙煎豆は必ず『１００g×５袋』の合計５００gをお送り下さい。 

焙煎豆を入れる袋は、各競技者で準備してください。但し、袋のサイズは   

１００g 用の袋を準備して下さい。袋の材質や形状の指定はございません。  

袋のサイズが大きすぎると審査に障害が生じます。 

 

 

 

焙煎豆送り先 

〒105-0004 東京都港区新橋東京都港区新橋 6-1-11 Daiwa御成門ビル２F 

SCAJ事務局 中島宛  （TEL： 03-5400-5506） 

＊送付の際は、競技者元払いでの発送でお願いします。 

＊着払いは受け取りできませんので、ご注意ください。 

 

 

 

 

 

 

 



 

予選競技内容 

事前に配布された生豆を各自焙煎し、提出期限までに『１００g×５袋』    

合計５００gを SCAJ 事務局宛にお送り下さい。 

予選大会はセンサリージャッジによるカッピングを行います。 

参加者によるカッピングや、会場の見学は行いません。 

◆審査方法 

センサリージャッジが、予選第１グループと予選第２グループ、セミファイナ

ルとファイナルの審査を行います。 

◆採点方法 

WCRC Rules & Regulations（13.2 Competitors Total Score）に従い、センサ

リースコアの得点の高いセンサリージャッジと、得点の低いセンサリージャッ

ジの得点を差し引いた、残りのセンサリージャッジの合計得点が高い、上位 20

名が翌日のセミファイナルへ進みます。 

セミファイナルから同じく合計得点が高い、上位 10 名がファイナルへ進み、  

最終上位 6 名が決勝大会（8月開催）へ進むことが出来ます。 

 

予選、セミファイナル、ファイナルでは、開封していない焙煎豆の袋を使用し

ます。必ず、予選競技提出用の焙煎豆は 【100g ×５袋】で準備して下さい。 

 

カッピングは「2017JCRC ルールアンドレギュレーション」に準じますが、カッ

ピングのスコアシートは、複数の競技者のカップを同時に記載出来るものを使

用します。 

WCRC Rules & Regulationsに従いダブルブラインド方式で行われます。 

予選大会では WCRC Production Evaluation スコアシートの Roast Defects の

採点は行いません。 

 

予選第１・第２グループ、セミファイナルグループ、ファイナルグループで競

技者の総合得点が同点であった場合、カッピングスコア Flavor 項目の得点が高

い競技者が同点だった他の競技者よりも上位となります。 

同点だった競技者の Flavor の得点も同じだった場合、Balance の得点が高い競

技者が上位となります。同点だった競技者の Flavorと Balance の得点が同じだ

った場合、Overall の得点が高かった競技者が上位となります。 

 



 

 

注意事項 

 

1) 焙煎豆に丌正が確認された場合は失格と見なし、今後 SCAJ 主催の全競技への

出場が出来なくなります。 

2) 予選大会のスコアシートは返却いたします。 

3) 評価につきましては、各項目の点数とフレーバーコメントなどの記載は極力

行うようにいたしますが、競技者へのコメント等も含め、点数以外の具体的

なコメントの記載は行われないこともあります。この内容を十分ご理解いた

だいた上で、競技会の申し込みを行って下さい。 

4) 予選大会の得点は決勝大会へは反映されません。 

 

 


